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ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

МАРМИТЫ ДЛЯ КАРТОФЕЛЯ-ФРИ 

Настольные и напольные мармиты для картофеля-фри Gastrolux® предназначены для кратковременного хранения, демонстра­

ции и поддержания в горячем состоянии готового картофеля-фри и его последующей раздачи в необходимых объемах. 

• температурный режим + 30 ... + 60
°
С 

• мощность 3 кВт 

• напряжение 220 В 

• выдвижной поддон для стока отработанного масла

• открытый шкаф со средней полкой 

• материал - нержавеющая сталь AISI 430 

• возможна дополнительная комплектация

колесами d = 1 00 мм

Артикул 

МФ-10В 

Длина х Ширина х Высота 

1000 

(мм) 

В60 1600 

р 

(кВт) 

3,0 

Артикул Длина х Ширина х Высота Комплектация Марка стали 

(мм) 

HMФ-1GN/E 400 730 550 1 GN 1/1-150+ 
перфор.встввкв AISI 430 

HMФ-1GN/S 400 550 1 GN 1/1-150+ 
пврфор.вставка AISI 304 

HMФ-2GN/E 725 550 2 GN 1/1-150+ 
пврфор.вставка AISI 430 

HMФ-2GN/S 725 

730 

730 

730 550 2 GN 1/1-150+ 
перфор.встввкв AISI 304 

р 

(кВт) 

0,8 

0,8 

1,6 

1,6 

МАРМИТЫ ТЕПЛОВЫЕ & fl +30 ... +80 

GN 

Мармиты тепловые Gastrolux® предназначены для кратковременного хранения, демонстрации и раздачи горячих блюд, таких 
как супы, горячие закуски, гарниры и основные блюда. Мармиты представлены в настольной и передвижной конфигурациях. 

Мармиты настольные 
• температурный режим + 30 ... + 80

°
С 

• мощность 1,2-2,4 кВт

• напряжение 220 В 

• вместимость: 2 GN 1 /2 или 3 GN 1 /2 (в
комплект не входят)

• максимальная глубина гастроемкости:
150 мм

• тип нагрева - водяная баня

• исполнение - ванна нерж.сталь AISI
304, корпус нерж.сталь AISI 430 

• механический терморегулятор

Мармиты передвижные 

80 

• температурный режим + 30 ... + 80
°
С 

• мощность 1,2-2,4 кВт

• напряжение 220 В 

• вместимость: 2 GN1/1, 3 GN1/1 
(гастроемкости в комплект не входят) 

• каркас сварной - нерж. профиль 
40х40, с обвязкой с 4-х сторон

• колеса d = 100 мм, аппаратные (2 с 
тормозом) 

• максимальная глубина гастроемкости:
150 мм

• нагрев "водяная баня", оснащен сливом

• ручка для транспортировки

• механический терморегулятор

• сливной кран 

• вырез под розетку на задней стенке для 
удобства подключения и установки 

• возможно изготовление нестандартных 
размеров 

Артикул Длина х Ширина х Высота 

(мм) 

Вмвстимость 

GN 

HTM-065/GN 

HTM-095/GN 

640 

910 

500 

500 

270 

270 

2 GN 1/2 

3 GN 1/2 

• материал - ванна AISI 304, корпус и
каркас AISI 430

• возможно изготовление нестандартных
размеров

• возможна дополнительная комплектация 
крышкой из нержавеющей стали, витым
проводом, нижней полкой, колесами
d= 125 мм

Глубина 

ванны (мм) 

210 

210 

р 

(кВт) 

1,2 

2,4 

Артикул Длинах Ширина х Высота Длина 

(мм) 
с ручкой 

(мм) 

Вместимость 

GN 

Глубина Р 

ванны (мм) (кВт) 

ТМП-087 800 700 850 

ТМП-117 1100 700 850 

920 

1220 

2 GN 1/2 

3 GN 1/2 

210 

210 

1,2 

2,4 



● температурный режим +30……+60 С
● напряжение - 220В
● зонт с лампами подогрева
● съёмная перегородка из оргстекла
● ванна сварная нейтральная перфорированная для картофеля
● поддон выдвижной
● навесной карман
● ёмкость под совок/шипцы
● два кармана под пакеты
● гастроёмкость GN1/3 100 -1шт. GN1/6 100-1шт
● шкаф с распашными дверцами

Длина, мм
Ширина, 

мм
Высота, 

мм
Вес, кг N, кВт

600 700 1700 75,0 1,5

● температурный режим +30……+60 С
● напряжение - 220В
● зонт с лампами подогрева
● съёмная перегородка из оргстекла
● вставка сварная нейтральная перфорированная для картофеля
● поддон выдвижной
● разделители для пакетов
● шкаф с распашной дверцей

Длина, мм
Ширина, 

мм
Высота, 

мм
Вес, кг N, кВт

500 700 1700 75,0 1,5

● температурный режим +30……+60 С
● напряжение - 220В
● верхняя полка с ИК-подогревом и подсветкой

● выдвижной поддон для стока
● открытый шкаф со средней полкой
● материал  - AISI 430

Длина, мм
Ширина, 

мм
Высота, 

мм
Вес, кг N, кВт

1000 860 1600 80,0 3,0

Мармиты для картофеля-фри

Артикул

Мармит для картофеля-фри пристенный с ванной

МФ-067

Мармит для картофеля-фри пристенный без ванны

Артикул

МФ-057

Мармит для картофеля-фри сквозной

Артикул

МФ-108

● подогреваемая поверхность с прутками-разделителями со стороны
покупателя

● подогреваема ванна для для картофеля-фри, со съемным разделителем
и 2-мя перфорированными вставками

Напольные мармиты для картофеля-фри



● температурный режим +30……+60 С

● вместимость: 1 GN1/1, 2 GN1/1

● гастроемкости и перфорированные вставки в комплекте

● максимальная глубина гастроемкости: 150мм

● тип нагрева - сухой

● подсветка и подогрев ИК

● механический терморегулятор

под
● E - нерж.сталь AISI 430, S - нерж.сталь  AISI 304

Длина,
мм

Ширина,
мм

Высота, 
мм

Марка
стали

N, кВт U, В Вес, кг

400 730 550 AISI 430 0,8 220 3,3

400 730 550 AISI 304 0,8 220 3,3

725 730 550 AISI 430 1,6 220 4,4

725 730 550 AISI 304 1,6 220 4,4

ВП

Мармит настольный для картофеля-фри 

К100
Комплект колес d=100 

мм для напольных 
мармитов

НМФ-2GN/S

Дополнительные опции мармитов для картофеля фри

Настольный мармит для картофеля-фри 

2 GN 1/1-150 + перфор.вставка

Артикул Комплектация

НМФ-1GN/S 1 GN 1/1-150 + перфор.вставка

2 GN 1/1-150 + перфор.вставка

1 GN 1/1-150 + перфор.вставка

Витой провод, 2м

НаименованиеИзображение Артикул

НМФ-2GN/Е

НМФ-1GN/Е



● температурный режим +30……+80 С
● вместимость: 2 GN 1/2 или 3 GN 1/2 (в комплект не входят)

● максимальная глубина гастроемкости: 150мм
● тип нагрева - водяная баня
● исполнение - ванна нерж.сталь AISI 304, корпус нерж.сталь AISI 430

● механический терморегулятор

● сливной кран

● возможно изготовление нестандартных размеров

Длина, 
мм

Ширина, 
мм

Высота, 
мм

Глубина 
ванны,м

м
N, кВт U, В Вес, кг Цена, руб.

640 500 270 210 1,2 220 12,6

910 500 270 210 2,4 220 17,5

● температурный режим +30……+80 С
● вместимость: 2 GN1/1, 3 GN1/1 (гастроемкости в комплект не входят)
● каркас сварной - нерж.профиль 40х40, с обвязкой с 4-х сторон
● колеса d=100мм, аппаратные (2 с тормозом)
● максимальная глубина гастроемкости: 150мм
● нагрев "водяная баня",оснащен сливом
● ручка для транспортировки
● механический терморегулятор
● витой провод 2м
● материал - ванна AISI 304, корпус и каркас AISI 430
● возможно изготовление нестандартных размеров
● возможна комплектация доп. опциями

Длина, 
мм

Длина с 
ручкой,м

м

Ширина, 
мм

Высота, 
мм

Вместимость
Глубина 

ванны, мм
N, кВт U, В Вес, кг Цена, руб.

800 920 700 850 2 GN 1/1 210 1,2 220 37,0

1100 1220 700 850 3 GN 1/1 210 2,4 220 45,0

ПС-087 800

ПС-117 1100

800

1100

2 GN 1/2

НТМ-095/GN

Мармиты передвижные

КР

К125 Комплект колес d=125 мм

Наименование

Крышка, нерж.сталь

Изображение

Нижняя сплошная полка

Дополнительные опции для мармитов передвижных

Мармит передвижной 

Артикул Наименование

ВП

ТМП-117

Настольный тепловой мармит

● вырез под розетку на задней стенке, для удобства подключения и
установки

Артикул

ТМП-087

Мармит передвижной 

Артикул

3 GN 1/2

Дополнительные опции для настольных мармитов

Настольный тепловой мармит

Артикул Вместимость, GN

НТМ-065/GN

Витой провод 2м

Описание

Мармиты настольные

Изображение
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