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ОХЛАЖДАЕМЫЕ И МОРОЗИЛЬНЫЕ СТОЛЫ

-8...-16 Ч|>
GN

СЕРИЯ Standart

столы МОРОЗИЛЬНЫЕ с БОКОВЫМ АГРЕГАТОМ
Столы морозильные серии Standart предназначены для временного хранения продуктов при низких температурах; данная серия 
имеет широкий размерный ряд и обширное количество опций, что позволяет подобрать наиболее подходящую конфигурацию 
оборудования.

• температурный режим -8...-16°С
• потребляемая мощность 0,35-0,6 кВт
• напряжение 220 В
• комплектация секции - полка-решетка (перфорированная полка 

для столов глубиной 500 мм)
• вместимость секции глубиной 500 и 600 мм - GN 2/3, глубиной 

700 мм - GN 1/1
• автоматическая оттайка
• материал - нержавеющая сталь AISI 430, задняя стенка - 

оцинкованная сталь
• исполнение с бортом и без борта
• возможна комплектация дополнительными опциями

1
I

Артикул Длина X Ширина х Высота 
(мм)

Комплектация Р 
(кВт)

и
(В)

СМБ1-095(6,7)/1Д/8 900 500(600,700) 850 1 дверь 0.35 220

СМБ2-135(6,7)/2Д/9 1340 500(600,700) 850 2 двери 0.45 220

СМБЗ-185(б,7)/ЗД/8

СМБ4-225(б,7)/4Д/Б

1830

2280

500(600,700)

500(600,700)

850

850

3 двери 0.45 220

4 двери 0,60 220

ОПЦИОННЫЕ ЭЛЕМЕНТЫ
Секция из двух 
выдвижных ящиков

Секция из трех 
выдвижных яшиков

Сквозное 
исполнение

Секция с распашной 
стеклянной дверью

I
л

л

Столешница кварцевый 
агломерат VicoStone 20 мм

Полипропиленовая столешница Усиленная столешница

Также возможно исполнение без столешницы

Комплект колес 1Чаправляющие для GNМоечная ванна (в дополнительной 
нейтральной секции)

Вырез для бутылок

Также стопы могут быть укомплектованы следующими опциями:
- Задняя стенка из нержавеющей стали
- Дополнительная полка-решетка
- Дополнительная перфорированная полка
Столы шириной 500 мм не комплектуются секциями из выдвижных ящиков.
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ОХЛАЖДАЕМЫЕ И МОРОЗИЛЬНЫЕ СТОЛЫ

СЕРИЯ Standart

СТОЛЫ МОРОЗИЛЬНЫЕ С НИЖНИМ АГРЕГАТОМ -а..-16
GN

Столы морозильные серии Standart предназначены для временного хранения продуктов при низких температурах; данная серия 
имеет широкий размерный ряд и обширное количество опций, что позволяет подобрать наиболее подходящую конфигурацию 
оборудования.

• температурный режим -8...-16°С
• потребляемая мощность 0,35-0,6 кВт
• напряжение 220 В
• комплектация секции - полка-решетка (перфорированная полка для столов 

глубиной 500 мм)
• вместимость секции глубиной 500 и 600 мм - GN 2/3, глубиной 700 мм - GN 1/1
• автоматическая оттайка
• материал - нержавеющая сталь AISI 430, задняя стенка - оцинкованная сталь
• исполнение с бортом и без борта
• возможна комплектация дополнительными опциями

Артикул Длина X Ширина X 
(мм)

Высота Комплектация Р 
(кВт)

и
(В)

СМИ 1-095(6,7)/1Д/S 600 500(600,700) 850

С1и1Н2-135(6.7)/2Д/8 970 500(600,700) 850

СПЛНЗ-185(6,7)/ЗД/8 1460 500(600,700) 850

1 дверь

2 двери

3 двери

0.35

0.45

0.45

220

220

220

СПЛН4-225(6,7)/4Д/8 1910 500(600,700) 850 4 двери 0.60 220

ОПЦИОННЫЕ ЭЛЕМЕНТЫ
Секция из двух 

выдвижных ящиков
Секция с распашной 
стеклянной дверью

Сквозное 
исполнение

Полипропиленовая столешница Усиленная столешницаСтолешница кварцевый 
агломерат VicoStone 20 мм

Также возможно исполнение без столешницы

(Направляющие для GN Вырез для бутылок

Также столы могут быть укомплектованы следующими опциями:
- Задняя стенка из нержавеющей стали
- Дополнительная полка-решетка
- Дополнительная перфорированная полка
Столы шириной 500 мм не комплектуются секциями из выдвижных ящиков.
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ОХЛАЖДАЕМЫЕ И МОРОЗИЛЬНЫЕ СТОЛЫ

-8...-16 Ч|>
GN

СЕРИЯ Econom

СТОЛЫ МОРОЗИЛЬНЫЕ с БОКОВЫМ АГРЕГАТОМ
Столы морозильные серии Econom предназначены для временного хранения продуктов при низких температурах; корпус 
столов выполнен из стали с полимерным покрытием, что позволяет значительно снизить их стоимость и сделать данный вид 
оборудования более доступным.

-I

• температурный режим -8...-16°С
в потребляемая мощность 0,35-0,6 кВт
• напряжение 220 В
в комплектация секции - полка-решетка
а вместимость секции глубиной 600 мм - GN 2/3, глубиной 

700 мм - GN 1/1
в материал столешницы - нержавеющая сталь AISI 430
в материал корпуса - сталь с полимерным покрытием RAL
в исполнение с бортом и без борта
в возможна комплектация дополнительными опциями

I

Артикул Длина X Ширина х Высота 
(мм)

Комплектация Р 
(кВт)

и 
(В)

СМБ1-096|7)/1Д/Е 900 600(7001 850 1 дверь 0,35 220

СМБ2-136(7)/2Д/Е 1340 600(700) 850 2 двери 0.45 220

СПЛБЗ-186(7)/ЗД/Е 1830 600(700) 850 3 двери 0.45 220

СПЛБ4-226(7)/4Д/Е 2280 600(700) 850 4 двери 0.60 220

-8...-16
GN СТОЛЫ МОРОЗИЛЬНЫЕ с нижним АГРЕГАТОМ

Столы морозильные серии Econom предназначены для временного хранения продуктов при низких температурах; корпус 
столов выполнен из стали с полимерным покрытием, что позволяет значительно снизить их стоимость и сделать данный вид 
оборудования более доступным.

в температурный режим -8...-16°С
в потребляемая мощность 0,35-0,6 кВт
в напряжение 220 В
в комплектация секции - полка-решетка
в вместимость секции глубиной 600 мм - GN 2/3, глубиной 

700 мм - GN 1/1
в материал столешницы - нержавеющая сталь AISI 430
в материал корпуса - сталь с полимерным покрытием RAL
в исполнение с бортом и без борта
в возможна комплектация дополнительными опциями

Артикул Длина X Ширина х Высота 
(мм)

Комплектация Р 
(кВт)

СПЛН1-096(7)/1Д/Е 600 600(700) 850 1 дверь 0,35

и 
(В) 

220

С1и1Н2-136(7)/2Д/Е 970 600(700) 850 2 двери 0.45 220

С1и1НЗ-186(7)/ЗД/Е 1460 600(700) 850 3 двери 0.45 220

С1и1Н4-226(7)/4Д/Е 1910 600(700) 850 4 двери 0.60 220
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